Menus du 6 avril au ler mai 2026
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Entrée de la semaine : Betteraves vinaigrette Entrée de la semaine : Macédoine mayonnaise Entrée de la semaine : Coleslaw Entrée de la semaine : Céleri rémoulade
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S15
Du 6 au 10 avril 2026

S16
Du 13 au 17 avril2026

S17 - vacances scolaires
Du 20 au 24 avril 2026

S18 - vacances scolaires
Du 27 avril au 01 mai 2026

Céleri rémoulade

Tortelloni pomodoro mozzarella bio
(Purée de tomates concentrée, ceufs,
ricotta. tomates. basilic)

Salade pastourelle vinaigrette
(pates coquillettes, tomates bio,
mais. persil)

Poulet bio sauce basquaise
(HT de cuisse bio)

Nuggets de poisson
+ citron
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Blé aux petits légumes

Fromage blanc nature bio
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Parmentier de canard et de beeuf Sk T

Recette du Chef * Présence de porc



*SP: Colin sauce beurre blanc


*SP: pennes façon carbonara au saumon





